
  Информация о состоянии пищеблоков образовательных организаций г. Махачкалы по состоянию на 1 ноября 2019года 

 
№3 
п/п 

 
Наименование 

ОО 

Тип 
пищеблока 
(типовое, 

приспособл.) 
 

Состояние 
водоснаб- 

жения 
 

Состояние 
водоотве- 

дения 
 

Состояние 
электрохо- 

зяйства 
 

Пункты 
предписания 
Роспотребнад 

зора по 
пищеблоку 

(перечислить) 

Перечислить 
оборудование 

пищеблока  
 

     Состояние 
оборудования 

пищеблока 

Необходимое 
оборудование 

и инвентарь 

   Кол-во 
посадочных 

мест в 
столовой 

 

 
Состояние 
мебели в 
столовой 

1 МБОУ СОШ 
№6 

Типовое Норм Норм Не 
удовл. 

Обеспечить 
освещение 
столовой. 
Обеспечить 
локальной 
вытяжки. 
Обеспечить 
утепление 
наружной 
стены 
исключить 
образовании 
грибкового 
налета на 
стенах и 
потолки. 
Наладить 
работу 
отопительной 
системы, 
довести тепло 
обеспечения 
в зимний 
период  до 19 
ᵒ Цельсии 
согласно 
нормам 
СаНПин. 
Обеспечить  

Парты -8шт. 

Стулья -36шт. 

Умывальник-Зшт 

Стол разд. 8шт. 

Стеллажи-12шт. 

Стол тумба -1 шт 

Печь-2шт. 

Духовка-1шт. 

Тестомешалка -1 

шт 

Мясорубка -1 шт. 

Котел -1шт. 

Умывальник-2шт 

Колонка – 1шт 

Карнизы -4шт. 

Холодильник -

Зшт. 

Шкаф -1шт. 

Стулья мягкие -

2шт. 

Занавески -10шт. 

Разделочные 

столы -4шт. 

Электронные 

весы -1шт. 

Железный стол 

малень.-1шт. 

Кастрюля 40л.-

7шт 

Сковородка -4шт 

Тазики пласт.- 

Не удов. Холодильник – 
2шт. 
Котел для 
кипячения 
воды. 
Моечную для 
овощей. 
Столовая 
посуда.  
Духовой шкаф 
– 1 шт. 
Хлебопекарная 
печь -1 шт 
Котел для чая 
– 1 шт. 
Мучной стол – 
2 шт. 
 

80 В норм. 



 


